Das etablierte Restaurant ,Wingert Wein- und Esskultur® in
Ingelheim sucht einen neuen Gastgeber

DATEN & FAKTEN

Ein Ort, an dem Genuss - )
. Gesamtflache: ca. 453m
zu Hause ist Restaurantfliche: ca. 130m?

Kiichenfliache: ca. 76m?

Mit Liebe zum Detail, Leidenschaft fiir gutes Essen und Lagerflache: ca. 110m*
einem unverwechselbaren Gesplr fir Atmosphare hat sich Aufzug im Logistikbereich
das Wingert Wein- und Esskultur in Ingelheim einen Anbindung an die Tiefgarage
Namen gemacht. Hier treffen regionale Zutaten auf
kreative Kochkunst, feine Weine auf herzliche Gastlichkeit
- ein Ort, an dem man spurt, dass Genuss und Handwerk
Hand in Hand gehen.

Nun bietet sich die seltene Gelegenheit, dieses
aulBergewohnliche Restaurant zu pachten und seine

Ausreichende Parkmaéglichkeiten

KONDITIONEN

Pachtpreis: 4.900€ zzgl. USt.
Kaution: 3 Nettopachten
Laufzeit: 5 Jahre mit Option

Erfolgsgeschichte fortzuschreiben. Die moderne

Ausstattung, das stilvolle Ambiente und die sonnige Verfugbar ab: 01.01.2026
Terrasse laden Gaste zum Verweilen ein - und schaffen

den perfekten Rahmen fiir kulinarische Erlebnisse auf SONSTIG ES
hohem Niveau. Fur Gastgeber mit Leidenschaft, die ein 60 Sitzplatze auf der Terrasse
bestehendes Erfolgsrezept weiterfiihren oder mit eigenen Catering des WBZ méglich
Ideen bereichern mdchten, ist das Wingert der ideale Ort, Catering des King moglich

um Traume wahr werden zu lassen. Zentrale Innenstadtlage

raimannConceprs ADRESSE

v, Fridtjof-Nansen-Platz 3
ﬂ []EISU[].I]E[H[UH[] 55218 Ingelheim am Rhein



Haben wir |hr Interesse geweckt?

Dann zogern Sie nicht uns zu kontaktieren unter ralma"nﬂunnems

kontakt@raimannconcepts.de oder 06126 226 444 0 m UﬂSTm.hETﬂIUﬂU



Das Restaurant - Atmosphare mit Charakter

Das Wingert empfangt seine Gaste in einem stilvollen, modernen Ambiente, das
Warme und Eleganz vereint. Der groBzugige Gastraum besticht durch klare
Linien, hochwertige Materialien und eine Gestaltung, die Tradition und Zeitgeist
harmonisch verbindet. GroBe Fensterfronten lassen viel Tageslicht herein und
schaffen eine offene, einladende Atmosphare.

Der Hauptraum bietet Platz fUr rund 60 Gaste und lasst sich vielseitig nutzen -
ob fur den a-la-carte-Betrieb, geschlossene Gesellschaften oder exklusive
Veranstaltungen. Er eignet sich ideal fur Familienfeiern, Weinproben oder
kleinere Business-Events.

Ein besonderes Highlight ist die groBzugige AuBenterrasse, die in der warmen
Jahreszeit zum Lieblingsplatz vieler Gaste wird. Hier genieBt man laue
Sommerabende mit Blick auf das urbane Leben Ingelheims - ein Ort, an dem
man gerne verweilt und wiederkommt.

Haben wir |hr Interesse geweckt?

Dann zogern Sie nicht uns zu kontaktieren unter ralma"nﬂunnems
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Zusatzpotenziale

Chancen uber das Tagesgeschaft hinaus

Neben dem etablierten Restaurantbetrieb bietet dieses Objekt attraktive
Erweiterungsmaoglichkeiten, die zusatzliche Umsatzpotenziale und wertvolle
Synergien erdéffnen.

Ein besonderes Plus ist die unmittelbar angrenzende WBZ-Kantine, die sich
hervorragend fur eine Belieferung oder eigenstandige Bewirtschaftung eignet.
Die Versorgung dieser Einrichtung ermoglicht kontinuierliche Ertrage auch

auBerhalb der regularen Offnungszeiten des Restaurants - ein stabiler,
planbarer Geschaftsbereich, der den Betrieb wirtschaftlich erganzt.
Daruber hinaus besteht die Maoglichkeit, das nahegelegene

Veranstaltungszentrum ,kING - Kultur- und Kongresshalle Ingelheim“ mit
Catering-Leistungen zu versorgen. Die raumliche Nahe sowie die unterirdische
Verbindung zwischen den Gebauden bieten ideale Voraussetzungen fur eine
professionelle und logistisch effiziente Eventgastronomie. Ob Bankette,
Firmenveranstaltungen oder kulturelle Events - hier erdffnet sich ein
zusatzliches, hochwertiges Geschaftsfeld mit groBem Wachstumspotenzial.
Diese Kombination aus etabliertem Restaurantbetrieb, Kantinenversorgung und
Event-Catering macht das Objekt zu einer auBergewohnlich vielseitigen
gastronomischen Chance - ideal fur engagierte Gastgeber, die unternehmerisch
denken und neue Perspektiven erschlieBen méchten.

Haben wir |hr Interesse geweckt?
Dann z6gern Sie nicht uns zu kontaktieren unter ralma""r‘ﬂ"cems

kontakt@raimannconcepts.de oder 06126 226 444 0 ,A LIEISI[[] hﬂfﬂm"ﬂ



Haben wir |hr Interesse geweckt?

Dann zogern Sie nicht uns zu kontaktieren unter ralma"nEU"EEDIS

[/
kontakt@raimannconcepts.de oder 06126 226 444 0 ﬂ ﬂﬂS[rﬂ.hErﬂ[ung



Kiiche & Nebenraume - durchdacht bis ins Detail

Die voll ausgestattete Profiklche erfullt hochste gastronomische Anspruiche
und ist so konzipiert, dass sie einen effizienten und reibungslosen Arbeitsablauf
ermoglicht. Hochwertige Gerate, groBzugige Arbeitsflachen und ein funktionales
Layout machen sie zum Herzstuck des Restaurants. Von hier aus entstehen die
kreativen Gerichte, fur die das Wingert bekannt ist — modern, regional und mit
Liebe zubereitet.

Im Kellergeschoss befinden sich die Kuhlhauser sowie groBzlgige
Lagermoglichkeiten, die optimale Bedingungen fur Vorratshaltung und Mise-en-
Place bieten. Der Keller ist Uber einen praktischen Aufzug direkt mit dem
Erdgeschoss verbunden, was die Wege zwischen Kuche und Lager deutlich
verkurzt und den taglichen Ablauf effizient gestaltet.

Ein weiterer Vorteil: Vom Keller aus besteht ein direkter Zugang zur Tiefgarage,
der sich ideal als Anlieferungszone nutzen lasst — diskret, witterungsgeschutzt
und logistisch perfekt durchdacht.

Erganzt wird die Ausstattung durch zusatzliche Nebenraume, ein separates Buro
flr organisatorische Arbeiten sowie gepflegte Mitarbeiter- und Sanitarbereiche.
Alle Funktionsraume befinden sich in einem sehr guten Zustand und sind sofort
einsatzbereit — ideal fur einen reibungslosen Start des neuen Pachters.

Haben wir |hr Interesse geweckt? -
Dann zogern Sie nicht uns zu kontaktieren unter ralma"nﬂunnems
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Ingelheim am Rhein -
Wein, Wirtschaft und | ebensqualitat
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Lage & Erreichbarkeit — mitten im Herzen Rheinhessens
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Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass dieses Exposé ausschlieBlich zu

Informationszwecken dient und keine rechtliche Verbindlichkeit aufweist. Es soll lhnen
als Orientierungshilfe dienen, aber die darin enthaltenen Informationen sind nicht als
vertragliche Zusagen zu verstehen. Bitte haben Sie Verstiandnis dafir. Die
verbindlichen Leistungsverpflichtungen von raimannConcepts ergeben sich
ausschlieBlich aus den in einem abgeschlossenen Vertrag festgelegten und
vereinbarten Bedingungen.
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